Soucienx et respectuenx des produits due nous utilisous,
nous tevions a remercier wos *collaborateurs :

*Farine: Minoterie Roupsard du Ham
*Pain: Artisan Boulanger Fleur de Blé Valogues
*Ceuf: La ferme du Vinehay WMowtebouro
*Légumes: La Happe Disgoville [ Les Jardivs Lingreville et Créances
*Crémerie: Réo Lessay [ Wattres Laitiers du Cotentin
*Poisson & Crustacé : Manche Warée Cnerlours
*Thé & Infusion:Nectar de Thé Artisavs de Qualité College Culinaire Saint-Avé
*Fromages: Au bouhenr des petits souris Valognes

Tous nos plats sont faits maison et préparés sur place a 'exception de
certaines glaces artisanales fournis par votre fournisseur

*Pole Sud (Compagnie des desserts)
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Werci d’avance de vous indiguer a le prise de commande:

VoS Allcrgieg, Twtoléravce,

et Tmpératif horaires




Werci d'avance de vous indiduer 4 le prise de commande:
_ Siveuspossderun 0OV (O0E0N
Formule Délenner

Servis en semaine (Hors Jours Fériées)

Pl |

*ENTREE + PLAT =12€00 [ PLAT + DESSERT =1%£00
*ENTREE + PLAT + DESSERT = 22£00
Voir votre Ardoise du Jour

Meuun du Bistrot 32£00

Accord WMets et \Vins 1BL00 (3 verres de vin de 10 CL ew accord avec cnague plats)

Velouté de courae butternut, cenf parfait et poitrine fumé
Saumov fmé maison , mousse de chevre frais et crackers aux graives
Profiteroles de Camembert, créeme d ail et Aundouille de Vire

Rkkokokkkk

Filet de Werlu sauce dieppoise, spaghettis a l'ecre de seiche
Demi Coquelet en deux cuisson, duxelles de champiguons et mousseline de panais
Filet de Canette sauce poivre et frites maison

kRkkokokkkk

Tarte amandine citron meringuée et glace yaourt bulgare
Entremet fruits ronges, monsse et financier vanille, biscuit feuillantive
Poire pochée aux épices, crumble et sauce chocolat, alace an sirop d'érable pécan
Assiette de fromages affinés au lait cru de chee «Au bonheur des Petites Souris»
Coupe de glace artisavales 2 Boules (Parfum an choix)

*Pavlova glacée anx fruits exotiques, créme chantilly et mascarpove (+3€00)
*Brioche perdu sance chocolat voisette et glace vaville Bourbon (+2€00)
*Canelé de Bordeaux, diplomate an Rhum, pommes caramélisées (+3£€00)

*Palette Gourmande Assortiment de tous les desserts (hors fromage) (+4£00)

Nous vous invitons a choisir votre dessert en début de repas

Le WMenu du Bistrot a uve durée de service d'environ 130 a 2100
en fonction de 'affluence
Werci de vous signaler votre impératif horaire
Werci de votre compréhension




WMeun d’ Henry 42£00

Accord WMets et \ins 1BL00 (3 verres de vin de 10 CL ew accord avec cnague plats)

Feuilleté de fricassée de champiguons, sauce cocotte aux morilles
Samonssas de confit de canard, salade de magret fumé aux voix
Brioche toastée au crabe, mayowaise citronné et avocat
Terrine de Foie-Gras an Jurangon et chutney exotidque
EButrée aun choix du Mewn du Bistrot
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Faux-Filet de Beeuf charolais, saunce béarnaise et frites maisoun
Noix de Saint Jacdues, sauce sanmon fumé, mousseline de topinambour
Filet de Poisson noble, beurre nantais et pomme de terre fondantes
*Ris de vean au sautoir , pommes daunphines et sauce foie gras +ruffé (+»€00)

Plat au choix du Mewn du Bistrot
SRR

Pavlova alacée aux fruits exotidues, créme chantilly et mascarpove
Brioche perdun sauce chocolat noisette et glace vanille Bourbow
Canelé de Bordeaux, diplomate an Rhum, pommes caramélisées
Tarte amandine citron meringuée et glace yaourt bulgare
Entremet fruits rouges, mousse et financier vauille, biscuit feuillantine
Poire pochée aux épices, crumble et sauce chocolat, glace an sirop d'érable pécan
Assiette de fromages affinés au lait cru de chee «Au bonheur des Petites Souris»
Coupe de glace artisavales 2 Boules (Parfum an choix)

*Palette Gourmande Assortiment de tous les desserts (hors fromage) (+4£00)

Nous Vous invitous a cheisir votre dessert en début de repas

Le WMewun D'Hewry a une durée de service d'ewviron 1h20 & 2W00.
en fouction de I'affluence
Werci de nous sigualer votre impératif horaire
Werci de votre compréhension

Wenn waaWr 13£€00

Jusd’'a 1DANS

Boissons: Sirop a l'ean Grenadine on Menthe on (Antres Boissons + 1£50)
Plat: Faux-Filet de Beeuf on Filet de WMerlu Accompagnement: Frites et Légumes
Dessert: Glace ou Compote on ( Pessert aun choix a la carte +@£00)



Carte
Les Eutrées

Velouté de courae butternut, cenf parfait et poitrine fumé a£00
Sanmon fumé maison , mousse de chévre frais et crackers aunx graines 10€00
Profiteroles de Camembert, créeme d'ail et Andouille de Vire 10€00
Feuilleté de fricassée de champigwons, sauce cocotte aux morilles 12£00
Samonssas de confit de canard, salade de magret fumé aux noix 12£€00
PBrioche toastée an crabe, mayonnaise citronné et avocat 13£00
Terrine de Foie-Gras an Jurangon et chutvey exotique 14€00

Les Plats

Filet de Werlu sauce dieppoise, spaghettis a l'encre de seiche 23€00
Demi Coquelet en denx cuisson, duxelles de champiguons et mousseline de panais 21€00
Filet de Canette sauce poivre et frites maison 22£00
Faux-Filet de Beeuf charolais, sauce béarnaise et frites wmaison 24£00
Noix de Saint Jacdques, sauce sanmon fumé, mousseline de topinambour 24€00
Filet de Poissoun woble, beurre nantais et pomme de terre fondantes 25€00
Ris de vean an santoir , pommes dauphives et sauce foie aras truffé 34€00

Les Plats commandés en direct nécessitent entre
20 et 35 MINUTES de préparation en fonction de 'affluence
Werci de vious sigwaler votre impératif horaire
Merci de votre compréhnension

Les Pesserts

Tarte amandine citron meringuée et glace yaourt buloare €00
Entremet fruits ronges, monsse et financier vanille, biscuit feuillantinve €00
Poire pochée aux épices, crumble et sauce chocolat, alace an sirop d'érable pécan €00
Assiette de fromages affinés au lait cru de chez «Au bonhenr des Petites Souris» BE00
Pavlova glacée aux fruits exotiques, créme chawtilly et mascarpone 4€00
Brioche perdu sauce chocolat noisette et glace vanille Bourbon 10€00
Canelé de Bordeaux, diplomate anRhum, pommes caramélisées 10£00
Palette Gourmande Assortiment de tous les desserts (hors fromage) 14€00
Coupe de glace artisavales (parfum an choix)2 Boules = €00/ 3 Boules = €00

Nous Vous invitous a choisir votre dessert ew début de repas




